2MP SCHOCOLADENUBERZIEHMASCINEN

2MPg=die bewahrten halbindust' || Uberziehmaschinen
len Sie zwischen 4 vers dene oduktinitéten
// Y

e a o P qa 2 P . |
« SchokoladeniiberziigiOberseite, Unterseite der komplett ?: - ?: WES L | i
« Doppelte Schokoladenschleier und ;

Geschwindigkeitskontrolle
« Variabler Luftdruck und Rich

: .h-' .y,
*Optional:
« Kiihltunnel
» Papierabzugstische
« Abnehmbarer Einlaufrost

 Wasserummantelter Schokoladenbghélter

©
HOCHWERTIGE SCHOKOLADENMASCHINEN HOCO A



2MP SCHOCOLADENUBERZIEHMASCINEN

Die 2MP Uberziehmaschinen — steigern Ihre Produktivitit in 4 verschiedenen Stufen

Perfekt fiir mittelstandische Hersteller

Mit einer Bandbreite von 240, 320, 400 oder 600 mm haben 2MP
Uberziehmaschinen die ideelle Kapazitit fiir mittelstindische Unternehmen mit
halbindustrieller Produktion. Die 2MP Uberziehmaschinen sind dazu konzipiert,
Pralinen, Riegel, Kekse, Datteln und getrocknete Friichte, Kuchen u.a.m. ent-
weder komplett oder nur die Ober- bzw. die Unterseite mit Schokolade oder
Compound zu tiberziehen.

Flexible Produktion dank abnehmbarer Behalter

Obwohl die 2MP Uberziehmaschinen Hochleistungsmaschinen sind, besitzen
sie auch die filr alle ChocoMas Maschinen so charakteristische Flexibilitdt. Weil
die Behdlter abnehmbar sind, kann man in kiirzester Zeit, ohne Werkzeuge oder
Spezialwissen, auf eine andere Schokoladensorte wechseln. Wagen und zusatz-
liche Schokoladenbehalter sind verfiighar und ermdglichen den Produktwechsel.

Hygienisches Design — einfache Reinigung ohne Werkzeuge

Die temperierte Schokolade wird mithilfe einer Pumpe in die Uberziehsektion
eingespeist; die Pumpe kann auBerhalb der Uberziehmaschine auch fiir andere
Zwecke eingesetzt werden. Die Pumpe sowie andere Teile, die die Schokolade
halten oder zirkulieren, sind so konzipiert, dass die Reinigung binnen weniger
Minuten und ganz ohne Werkzeuge erfolgen kann. 2MP Uberziehmaschinen
sind standardmaig mit einem rotierenden Abstreicher am Auslauf ausgestattet.

MafBgeschneiderte Konfiguration Ihrer Maschine

Die 2MP Uberziehmaschinen sind auf Rollen oder festen Stiitzfiien verfiigbar.
Die Standardmodelle sind aus Edelstahl, Aluminium oder lackiertem Baustahl
gefertigt. Auf Anfrage liefern wir die 2MP auch ausschlieflich aus Edelstahl oder
in einem Kombi-Design aus Edelstahl und Aluminium.

Spezifikationen 2MP24  2MP32 2MP40 2MP60

Bandbreite (mm) 240 320 400 600
Behaltervolumen (Liter) 45 53 61 95
Stromversorgung 200-240 VAC — B =
Stromverbrauch (kW)* 2,0 2,1 23 28
Druckluft erforderlich? ~ Nein Nein Nein Nein

* Maximum — wenn alle elektrischen Anordnungen und Heizelemente eingeschaltet sind.

Weitere Auskiinfte finden Sie auf www.chocoma.com

Abnehmbarer Einlaufrost — optional

Die 2MP Uberziehmaschinen werden standardmaRig mit einem fest montieren
Einlaufrost geliefert. Allerdings sind sie optional auch mit einem abnehmbaren
Einlaufrost verfiigbar, der fiir Reinigungszwecke herausgenommen und im
Geschirrspiler gereinigt werden kann. Wird mit einem abnehmbaren Einlaufrost
gearbeitet und Kleinstprodukte mit einer GroSe von unter 1,5 mm zu iiberziehen
sind, empfehlen wir den Finsatz einer rotierenden Einlaufwelle zwischen Einlaufrost
und Hauptrost, um den Transport zwischen den beiden Rosten zu erleichtern.

Uberwachung der Schokoladentemperatur — optional

Die 2MP Uberziehmaschinen werden standardmaRig mit einem luftbeheizten
Schokoladenbehdlter geliefert. Sie kinnen eine 2MP optional auch mit wasse-
rummanteltem Schokoladenbehdlter erstehen. Eine geringe Menge kalten
Wassers in der Ummantelung ermdglicht die Kiihlung der Schokolade. Oder die
Temperatur der Schokolade kann mit einem integrierten Heizstab erhitzt werden.
Diese Kiihl-/Heizfunktion ist besonders niitzlich in Gegenden mit schwankenden
Umgebungstemperaturen, wo es schwierig sein kann, eine gleichmaGige
Schokoladentemperatur zu bewahren. Ein Elektrothermostat iiberwacht die
Temperatur des Wassers in der Ummantelung.

Beheiztes Zufuhrrohr — optional

2MP Uberziehmaschinen werden mit einem beheizten Zufuhrrohr geliefert, durch
welches die Einspeisung von Schokolade aus externen Quellen wie beispiels-
weise der ChocoMa TB20-2 Schmelz- und Temperiermaschine méglich ist.
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